
Tartare de thon  17/31
Avocats, échalotes françaises,  
coriandre, câpres frites, oignons  
verts et émulsion au sésame

Tartare de bœuf  16/29
Olives farcies aux amandes, 
parmigiano reggiano, persil  
et émulsion au dijon

Tartare de saumon  16/28
Émulsion au sambal oelek, 
pommes vertes, oignons verts, 
échalotes françaises et quinoa frit

BLT de queue de langouste 
pochée au beurre  22
Sauce tartare, pancetta, tomate 
frite et laitue romaine

Tataki de bœuf  16
Croquette de risotto aux cham-
pignons sauvages, mayonnaise  
à la truffe et parmesan

Salade réserve  12
Roquette, poires, fromage Comté, 

amandes rôties et vinaigrette à l’érable

Salade césar au choux-fleurs 
mixtes roties  13

vinaigrette césar, pancetta, Parmiggiano 
Reggiano, croûtons au beurre

H u î t r e s  f r a î c h e s 6  p o u r 1 2 $  |  1 2  p o u r 24 $

Frites de pickle  8
Pickles kashers frits en croûte de maïs, 

paprika et crème sûre à la lime

Mac and cheese pané, sauce chipotle 10

Pop corn de crevettes (5)  14 
et caramel de raifort  

Escalope de foie gras poêlé  9

Poutine au homard  16
Frites maison, homard,  

sauce à poutine  
et fromage frais

Mac&cheese au homard  16
Sauce au fromage maison,  

macaroni, smoked meat  
et homard



BavettE de boeuf 7 oz  27
Concassé de topinambours  
à la Louisiane et légumes  

du moment
*Ajoutez un pop corn de crevettes* 

pour 6$

Filet mignon 7 oz 
mariné au porto  42

Gratiné au cheddar fumé, 
purée de céleri-rave au beurre 
noisette, légumes de saison et 

demi-glace de veau

Ribeye 14 oz 
vieillit à sec  65

Poêlée de champignons sauvages  
et frites de cornichons

Morue d’Islande poêlée  29
Babaganouj, gnocchi aux tomates 
séchées, asperges, tomates rôties, 
laque miso et érable, salade de 
choux de Bruxelles.

Pétoncles U-10 poêlés (3)  33
Couscous Israélien au paprika 
fumé, bacon caramélisé, pommes 
vertes, tomates rôties, asperges  
et parmesan

Risotto cheeseburger  
‘terre et mer’  34
Boulette de bœuf gratinée  
au cheddar fumé, queue de  
langouste pochée au beurre,  
pois verts et demi-glace de veau

burger La Réserve  19
Tomates, laitue, mayonnaise  
chipotle et bacon caramélisé

Tomahawk de bœuf 
45 oz  95

Choux de Bruxelles teriyaki, 
mayonnaise au raifort, lime, 

coriandre et parmesan  
et frites maison

Pieuvre ‘chop’ à la plancha  21
Poivrons, oignons rouges et verts, 
chorizo, taboulé, crème de  
fenouil, pois chiches frits

Foie gras poêlé  19
Beignets aux pommes, caramel 
de bacon, compote de pommes 
et amandes rôties

H u î t r e s  r o c k e f e l l e r
6 pour 15$ | 12 pour 30$

Tortellini maison 
au homard  19
Sauce au beurre blanc, ciboulette,  
chorizo, copaux de parmesan 
et paprika, huile de chorizo et 
zestes d’agrumes

Escargots au beurre noisette  21
Os à moelle, ail noir, échalottes 
francaises et pain brioché

Tacos aux crevettes poêlées  
1 pour 9 / 2 pour 16

Salsa de maïs, salade de choux rouge, 
oignons frits, fromage feta, avocats,

mayonnaise raifort

Tacos crevette et dumpling
1 pour 9 / 2 pour 16

Dumpling de bœuf effiloché, salade de 
chou, chips de champignons King,  

mayonnaise à la truffe

Fish & Chips  22
Panure tempura, sauce tartare,  

salade de chou crémeuse et frites maison

Tomahawk de VEAU 48
Choux de Bruxelles sauce 
teriyaki, mayonnaise au 
raifort, lime, coriandre  

et parmesan

Calmars frits 
Général tao  15

Sauce général tao, crème sûre 
à la lime, coriandre et chorizo


